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SENSING THE DIFFERENCE

Komerio, februar 2013.
Jedinstveni ukus inovacije:
Whirlpool predstavlja prvu indukcionu rernu,
unoseci revoluciju u nacin na koji kuvamo

Radi zadovoljenja neprestano promenljivih potreba savremenih porodica, Whirlpool je nedavno doneo
pravu revoluciju u svetu pripreme hrane: indukcionu rernu 6™ SENSE Induction, proizvod sa skupom
tehnologija koji obezbeduje odlicne performanse, pomaZzuc¢i Vam da ustedite vreme i energiju, koji su nam
u danasnje vreme dragoceniji nego ikada pre. Ova rerna najnovije generacije koristi indukcionu tehnologiju
— koja je do sada primenjivana samo kod ugradnih plo¢a — da Vam pruzi veoma inovativan sistem za
pripremu gurmanskih obroka u udobnosti Vaseg sopstvenog doma. Prava revolucija njenih vrhunskih
performansi lezi u ravhomernijoj pripremi, Sto znaci ukusniju hranu sa izraZzenijim bojama i intenzivnijim
aromama koja je spolja hrskava dok je iznutra i dalje meka i so¢na. To je trijumf u pripremi hrane koji
odusevljava svih pet cula.

Medutim, kod indukcione rerne se
radi o vise nego odlicnim
performansama, o postovanju Zivotne
sredine tako Sto obezbeduje najvece
ustede energije i posStovanju Vaseg
Zivotnog stila tako Sto Vam Stedi
vreme.

”

Indukciona tehnologija je “zelena
tehnologija

Indukciona tehnologija je najbolji
izbor ako  traZite energetsku
efikasnost, smanjenu potroSnju i
brze vreme pripreme jer koristi elektricnu struju na gornjoj povrsini i u unutrasnjosti rerne da stvara
toplotu direktno na povrsini sudova za pripremu hrane.

Sve prednosti indukcione rerne

Nova  ekoloska  indukciona  rerna
kompanije Whirlpool kombinuje
indukcionu tehnologiju s tradicionalnom
pripremom u rerni. U glavhom prostoru
rerne indukciona tehnologija pruza
iznenadujuée ustede vremena i energije i
do 50%', uz obezbedivanje vrhunskih
performansi u pripremi hrane.
Indukcioni pleh u rerni ima posebnu
posudu koja se direktno greje indukcijom
radi brze, energetski efikasne pripreme
hrane. Nema potrebe za prethodnim
zagrevanjem rerne, jer indukciona ploca
prenosi toplotu samo kada je u dodiru s
tom posebnom posudom.
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“Tradicionalna” strana indukcione rerne

Kada je rezim indukcije iskljuCen, rernu moZete Kkoristiti kao
tradicionalnu rernu, i tada njene performanse nisu niSta manje
izuzetne: samo odaberite jedan od 30 unapred programiranih
recepata a funkcija 6" SENSE obavlja ostalo, prateéi i kontroliduéi
proces pripreme od pocetka do kraja. Ako radi najboljih rezultata jela

treba promesati ili okrenuti na sredini procesa pripreme, rerna ce
emitovati zvuéni signal da Vas podseti kad je vreme da to uradite.
2 e Zahvaljujué¢i  funkciji Ready2Cook

rernu ne treba da unapred
zagrevate; jednostavno pocnite sa
pripremom hrane kad god ste
spremni za to. Rerna koristi snazan
sistem konvekcije toplote, Stededi
do 20% energije’ i do 25% Vaseg
dragocenog vremena dok
istovremeno sprecava da hrana izgori ili da se prekuva.

Pored skracenja vremena pripreme pojedinacnih jela, moZete da
ustedite i na ukupnom vremenu pripreme i energiji pomocu funkcije
Cook3 tako Sto cete pripremati i do tri razliita jela odjednom bez
mesanja mirisa ili ukusa unutar rerne, radi pripreme hrane bez
kompromisa. To je sve moguce zahvaljujudi sistemu distribucije protoka
vazduha u kombinaciji sa prstenastim elektri¢nim grejatem postavljenim
na zadnjoj strani rerne koji osigurava savrseno rasporedivanje toplog vazduha i dovoljno snage za
pripremanje do tri razlicita jela istovremeno. | na kraju, njena povecana unutrasnjost zapremine 73 litra
omogucava Vam da pripremate hranu na pet razli¢itih nivoa, pruzajuéi Vam mnogo prostora za li¢nu
kreativnost.
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0O kompaniji Whirlpool Europe, Middle East & Africa (EMEA):

Sa oko 10.400 zaposlenih, prodajom u preko 30 zemalja u Evropi, na Bliskom istoku i u Africi i proizvodnim pogonima u sedam
zemalja, Whirlpool EMEA je firma u potpunom vlasnistvu kompanije Whirlpool Corporation. Vodeci svetski proizvodac i distributer
krupnih aparata za domacinstvo, korporacija Whirlpool je u 2012. godini imala godisnju prodaju od 18,1 milijardu dolara, 68.000
zaposlenih i 65 proizvodnih i tehnolosko-istraZivackih centara Sirom sveta. Kompanija distribuira Whirlpool, Maytag, KitchenAid,
Jenn-Air, Amana, Brastemp, Bauknecht i druge najvaznije robne marke potrosacima u gotovo svakoj zemlji Sirom sveta. Whirlpool-
ov Evropski operativni centar nalazi se u gradu Komerio u Italiji. Za viSe informacija o kompaniji molimo da posetite internet sajt
www.whirlpoolcorp.rs

! Maksimalna usteda dobijena u testovima s raznim kombinacijama jela uz koriséenje funkcije ,,bez prethodnog zagrevanja® u poredenju sa
koris¢enjem funkcije ,prethodnog zagrevanja“.



